Centrum Kultury i Promocji w Igotomi-Wawrzenczycach
IGWA wydanie 1V/ 2022r. Pani Daria Latata

Daria Latata - kim jest ta mtoda, energiczna osoba? Poznajmy ja blizej.

Nazywam sie Daria Latata. Ze wsia jestem zwigzana od zawsze. Tutaj w Wawrzeficzycach dorastatam, tutaj zyje, mieszkam i
pracuje. Jestem rolniczkg. Mam wtasng ziemie i prowadze gospodarstwo. Moja Sciezka edukacyjna odbiegata jednak od tego,
w jakim ksztatcie obecnie funkcjonuje. Studiowatam prawo na Uniwersytecie Jagiellonskim, ale z czasem naturalnie wrécitam
do uprawy ziemi, czujac, ze droga i kierunek, ktére obratam nie do korica mnie satysfakcjonuja. Zatesknitam za natura, za
prawdziwym, uczciwym jedzeniem, za rzemie$Inictwem. Papiery i sztywne kotnierze koszuli coraz bardziej mnie odpychaty,
wiec wrécitam do uprawy ziemi w gospodarstwie, najpierw wspdlnie prowadzonym przez moich rodzicéw, a teraz juz osobno
przeze mnie, przez brata i przez mame.

0d kiedy zaczeta sie Pani interesowac¢ hodowla warzywnicza, zwtaszcza nowinkami w warzywnictwie, ktérych
niemato w Waszym gospodarstwie?

To prawda, nasze gospodarstwo stynie z nietypowych, egzotycznych warzyw. Niektére nawet sama wypromowatam na
rynku. Sa to warzywa ktére fantastycznie radza sobie w naszym klimacie. PrzywrécilisSmy réwniez swietnos¢ starym,
zapomnianym odmianom warzyw, takim jak pasternak, brukiew, ktérych mtodsze pokolenie nie zna. Ja je znatam. Znatam
bogactwo réznorodnosci warzyw od zawsze, uwielbiatam je. Na naszym rodzinnym stole znajdowat sie szeroki wachlarz
warzyw i owocéw. Dbata o to moja mama. Juz ponad 20 lat temu znatam wiele nietypowych smakéw, mato spotykanych na
polskim rynku takich jak baktazany czy kolorowe kalafiory. Moja mama takie ciekawostki wyszukiwata w sklepach
ogrodniczych. Jestem jej bardzo wdzieczna za to eksperymentowanie. Historia mojego zamitowania do réznorodnosci smaku
u mnie zaczeta sie wiasnie w dziecinstwie . Z tamtego okresu niezbyt mito wspominam jednak prace na roli, pomaganie
rodzicom, bardzo ciezkie warunki niejednokrotnie zimno, praca przy warzywach w deszczu, mrozie. Odsuneto mnie to od
pracy w gospodarstwie. W zwigzku z tym podjetam decyzje, zeby edukacja odwrdcic¢ sie od pracy fizycznej i przejs¢ w jej
wymiar intelektualny. Chciatabym romantycznie powiedzie¢, ze od zawsze kochatam uprawe warzyw, ale nie byto tak. W
pewnym momencie mojego zycia nawet nie lubitam tej pracy. Byta ona dla mnie pracg krzywdzaca, niedoceniang,
nieoptacalna, koniecznym zajeciem, zeby przezy¢, zarobic jakie$ pienigdze. Mniej wiecej na 2 roku studiéw pracowatam juz z
klientami gastronomicznymi, zaczetam poznawa¢ ludzi ze Swiata gastronomii krakowskiej, ale takze klientéw
indywidualnych, ktérzy doceniali to co robie i bardzo mi kibicowali. Zawsze dodawali mi skrzydet w obszarze tej
réznorodnosci uprawy warzyw. Zachwycali sie czyms, co dla mnie byto chlebem powszednim. Wtedy zaczetam to doceniac i
zauwazytam ze to jest WOW. Zrozumiatam, ze serwuje co$ wyjatkowego, stosuje inne metody, mam inne odmiany, ze znam
sie na tym, wiem co sprzedaje i odpowiadam za to, co oferuje innym i przede wszystkim ma to doskonata jakos¢. W potowie
studiéw zndéw rzucitam sie w wir pracy na roli. Tym razem z ogromng przyjemnoscia, nie bedac zmuszana do tego przez
nikogo a wrecz sama z siebie chciatam w ten sposéb pracowac.

Skad wziat sie pomyst na stworzenie gospodarstwa JeDynie?

To byta naturalna odpowiedzZ na potrzeby moich klientéw. Bardzo doceniam kontakt bezposredni z klientami, ich uwagi i
potrzeby, konstruktywna krytyke. Zawsze to analizuje i biore pod uwage, bo pracuje dla nich a oni sg dla mnie. Razem
wspétdziatamy. Prowadzac dziatalno$¢ edukacyjna na mediach spotecznosciowych, pokazujac jak wyglada praca na roli
zauwazytam, ze ludzie nie majg pojecia o podstawowych etapach pracy w rolnictwie: jak uprawiamy, kiedy siejemy, co sie z
tym wszystkim dzieje. Ludzie zaczeli mi dziekowa¢, ze dziele sie z nimi urywkami hodowli i pracy w gospodarstwie. To
wszystko przyjete z ogromng wdziecznos$cia i zainteresowaniem klientéw dato poczatek do tego, by zaprosi¢ ludzi do
gospodarstwa i pokaza¢ im jak uprawa wyglada. To wtasnie oferuje gospodarstwo JeDynie

Czy mogtaby Pani przyblizy¢ nam specyfike hodowli dyni oraz réznorodnosc¢ jej odmian?

Jest bardzo duzo dyn, bardzo duzo odmian. Co roku powstajg nowe. Nawet w amatorskim ogrédku mozna wyhodowa¢ nowa
odmiane, poniewaz dynie bardzo tatwo sie zapylaja. My jednak kupujemy ustalone nasiona majac pewnos¢, ze dynie ktére
hodujemy powtérza cechy rosliny macierzystej i bedziemy mieli wyréwnany plon. Musimy wiedzie¢ co sprzedajemy, co
oferujemy klientom. Oczywiscie czasem wysiejg sie dynie, ktdre same sie zapyla, ale jest to jednorazowy wybryk przyrody. Ja
takie dynie czasami prébuje i zjadam, ale najczesciej wedrujg na dekoracje. Nigdy nie trafiajg do sprzedazy, bo nie wiemy
doktadnie co to jest. Kazda odmiana musi by¢ i jest ustalona. Ma swojg nazwe, charakterystyke wtasciwosci itp. Ja nie
zajmuje sie tworzeniem nowych odmian. Wyszukuje nasiona w réznych czes$ciach swiata przez internet, ktéry gwarantuje mi
dostep do réznorodnosci. Jak zaczynam w Polsce o niektérych warzywach nikt nie styszat. Niektérzy nie wiedzieli co my
uprawiamy, co to jest. Teraz najmniej znane nasiona pojawiajg sie w sklepach ogrodniczych na terenie naszego kraju. To
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mnie bardzo cieszy. Nasiona czasem przywoze z podrézy, ale czesto otrzymuje je jako prezent od klientéw, przedstawicieli
firm nasienniczych. Dynie wysiewamy tak, by pod koniec maja piekne, petne wigoru sadzonki trafity na pole. Bywajg dynie,
ktérych okres wegetacji jest na tyle dtugi, ze krétkie, albo chtodne lato uniemozliwia ich prawidtowy rozwdj ale takze mamy
dynie, ktére ze wzgledu na krétki okres wegetacyjny zawsze sie udaja, a ze przy okazji ciesza sie ogromna popularnoscia to
z nich nie rezygnujemy. Zbieramy dynie recznie, potem myjemy, sortujemy a nowosci musimy skosztowa¢ zanim trafig do
sprzedazy, zeby wiedzie¢ jak rekomendowac je klientom.

Czy istnieja dynie niejadalne, szkodliwe dla cztowieka ?

Nie istniejg dynie niejadalne. Sa dynie jadalne i dynie ozdobne. Dynia ozdobna, jak sama nazwa sugeruje stuzy do ozdoby a
zjedzona dynia ozdobna po prostu nie jest smaczna. Nie powoduje jednak zatrucia i innych negatywnych skutkéw dla
zdrowia cztowieka. Jedynie negatywny odbidér doznan smakowych. Dynie ozdobne charakteryzujg sie bardzo cienkga skérka,
matq iloscig migzszu, ogromnym gniazdem nasiennym, sporg iloscig pestek w zwigzku z tym nie bardzo jest tam co zjes¢. A
to co mogliby$my potencjalnie zjes¢ jest dodatkowo twarde, skorupiaste tykowate i nieprzyjemne, ale z powodzeniem
mozemy zje$¢ kazda dynie i przezyjemy.

Czy zgodzi sie pani ze stwierdzeniem, ze jakos¢ warzyw jest gwarancja sukcesu?

Zgodze sie zdecydowanie bo moje warzywa cenig sie jakoscia a nie wyglagdem. Aktualnie jest sezon na warzywa korzeniowe i
mam takie hasto na moim stoisku ,Stare, brzydkie brudne z ziemi - Powrét do korzeni”. Warzywa korzeniowe w naszej
mentalnosci sg wiasnie takie przez co wydaja sie niezbyt fajne, a tak naprawde jakos¢ tych warzyw, jakos¢ polskich warzyw
prosto z ziemi, to jest chyba najbardziej niedoceniana rzecz. Te wszystkie bulwy bogate w cukry, w sktadniki odzywcze, to
wszystko co nas zimg karmi i mozemy przechowywa¢ miesigcami w piwniczkach uwazam ze jest totalnie niedoceniane a
Swietne jakosciowo. Nasze polskie warzywa korzeniowe. Chocby nasz polski burak, bomba witaminowa, ktéry w diecie
cztowieka powinien gosci¢ kilka razy w tygodniu, uzywany jest w kuchni stanowczo za rzadko. Czesto odwracamy sie od
naszych krajowych warzyw i owocdw na poczet egzotyki, ktéra masowo trafia na polski rynek. Spéjrzmy z mitoscig na dobre
jakosciowo warzywa, nasze korzeniowe, czesto obecne w ogrédkach, lezakujgce pod zlewem WeZmy tego ziemniaka i
zdajmy sobie sprawe z tego, jakg on jako$¢ prezentuje. Zjedzmy go z wielka przyjemnoscia na obiad. Zycze kazdemu, zeby
miat zawsze dostep do takich najblizszych nam warzyw dostepnych przede wszystkim w sezonie zimowym, czyli tych
wartosciowych korzeni. Moi klienci totalnie to rozumieja. Widza, ze czasem sprzedaje warzywo z dziurka, brudne albo gdzie$
sie robak przypateta. Szanuja to, poniewaz po zjedzeniu czuja jak korzystnie te warzywa wptywaja na ich zdrowie,
samopoczucie i wyglad.

Jakie sa plany na przysztos¢? Wida¢, ze gospodarstwo z roku na rok ewoluuje i zaskakuje.

Niespodzianki beda na pewno, bo nasz rozwdj to szybki pomyst, ktéry realizujemy od razu, na goragco. Spodziewam sie, ze
tego typu akcji bedzie duzo, bo dos¢ kreatywnie do tego podchodzimy i caty czas pozostaje w kontakcie z klientami co do ich
oczekiwan i co do naszych mozliwosci. Ta droga jest obierana zawsze wspdlinie. Nie bedzie to zaskakujace, jesli podziele sie
informacja, ze beda nowe odmiany dyn i nowe odmiany warzyw, wiecej projektéw edukacyjnych, kilka wspétprac. By¢ moze
pojawig sie warsztaty albo jakies$ publikacje internetowe. Dotychczas wystepowatam bardziej goscinnie, teraz moze bedzie
to stata wspétpraca w projekcie edukacyjnym ale jest jeszcze za wczesnie, zeby o tym szerzej opowiadad.
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